Задание по учебной практике для студентов 2 курса
 (ПП-11; ПП-12; ПП-13)
 на период карантина с 26.02.2020 -04.03.2020 г.
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1. Приготовить пассировку из овощей на растительном масле (моркови и лука) форма нарезки- мелкий кубик. Сфотографировать технологический процесс от 4 до 6 фотографий и отправить в социальной сети «Вконтакте» или предоставить отчет с фотографиями после карантина – 5.03.2020. 
2. Приготовить картофельный суп-пюре (рецепты можно использовать любые из интернета).  Сфотографировать технологический процесс от 4 до 6 фотографий и отправить в социальной сети «Вконтакте» или предоставить отчет с фотографиями после карантина – 5.03.2020. 
3. Приготовить домашнюю лапшу собственного приготовления для супа «суп-лапша по-домашнему». Сфотографировать технологический процесс от 4 до 6 фотографий и отправить в социальной сети «Вконтакте» или предоставить отчет с фотографиями после карантина – 5.03.2020. 
	Приготовление лапши

	Яйца
	1 шт.
	1 шт.

	Масло растительное
	1 ч.л
	1 ч.л

	Мука
	70-150
	70-150

	Соль пищевая
	щепотка
	щепотка



Яйцо взбить венчиком или вилкой до легкой пены+ щепотка соль+растительное масло+ просеянная мука порциями частями. Заместить гладкое тесто и убрать в холодильник на 7 мин. Готовое тесто раскать в тонкий пласт и разрезать на полосы тощиной 1 см (можно выбрать любую другую форму лапши). Готовую лапшу выложить на доску с подпыленной мукой и дать подсохнуть мин 5.
