МДК 03.03 Технология переработки сельскохозяйственной продукции
Так как основные процессы и типовые технологии производства молочных продуктов  мы с вами уже разобрали, предлагаю самостоятельно выполнить следующие задания.
Задание 1. Презентация «Кисломолочные продукты». Информацию раскрыть как можно подробнее по индивидуальным заданиям.
	Вздорнова Дарья
	Технология производства йогурта

	Данилова Екатерина
	Технология производства сметаны

	Ермакова Ульяна
	Технология производства творога

	Киряков Александр
	Традиционные кисломолочные напитки (айран, кумыс и другие)

	Мухаматрахимова Альфинур
	История развития кисломолочных продуктов

	Спирин Алексей
	Технология производства кефира

	Феденева Ульяна
	Влияние тепловой обработки на свойства молока

	Шардина Екатерина
	Технология производства ряженки, варенца



Задание 2. Презентация «Молочные продукты». Информацию раскрыть как можно подробнее по индивидуальным заданиям.
	Вздорнова Дарья
	Технология производства сгущенного молока с сахаром

	Данилова Екатерина
	Технология производства твердых сыров

	Ермакова Ульяна
	Технология производства пахты

	Киряков Александр
	Технология производства мороженого

	Мухаматрахимова Альфинур
	Технология производства рассольных сыров

	Спирин Алексей
	Технология производства сливочного масла

	Феденева Ульяна
	Технология производства мягких сыров

	Шардина Екатерина
	Технология производства плавленых сыров



ЗАДАНИЕ 3!!! По остальным темам (не своим) сделать мини-конспект.
